
12 €

Nos plats

9 €

12 €

19 €

23€

18 €

9 €

Sésame Soja Celeri Mustard

12 €

19 €

À partager ... 10 €

22€

Ravioles de bar et sauce acidulée

Coupe de Glace
Crème glacée : Vanille Bourbon, Chocolat Noir, Café, Rhum Raisins
Sorbet : Fraise, Poire Williams, Citron de Sicile, Cassis, Framboise

1 boule 3 €
2 boules 6 €
3 boules 9 €

Le menu enfant Aiguillettes de Poulet
Sirop à l’eau, au choix : pommes de terre grenailles ou pates au
beurre

Cœur coulant caramel & crème fouetté
 Chantilly

Pain Perdu brioché
Brioche, caramel beurre salé maison, crème fouetté

Verrine citron destructuré

Le Trio
Tapenade, Tzatziki, Houmous 
Saucisson
Entier au choix de nos 3 saveurs

pur porc

Ouvert le soir du dimanche au jeudi de 19h à 21h30, fermé vendredi et samedi.  Prix nets, Service compris.

Nos desserts

Tagliata de bœuf, sauce pesto aux pignons de pin, avec ses pommes de
terre Grenailles et salade verte 
viande origine Pologne

Penne à l’arrabiata

Nos suppléments Salade verte
Pommes de terre grenailles
Pâtes au beurre 

6 €

9 €

Nos entrées

Tacos de Canard confit à la française et frites de panisse,
viande origine France
Galette de blé, sauce moutarde, roquette, 
confit de canard effiloché, oignon

Lactose Gluten Poisson Crustacé Vin Oeufs CochonFruits à coques

Fait maison

Arachides

8 minutes d’attente

Mollusque LupinSulfites

Gravelax de saumon, Fraicheur d’herbe du jardin 
à l’huile de sésame

6.50 €

Plat

signatur
e

Entrecôte grillée 300g, beurre maitre d’hôtel et pommes de terre grenaille
viande origine Uruguay

L'Elixir

Salade César au Poulet
Viande origine Pologne 
Iceberg, Tomate cerise, poulet panné, Poitrine fumée, copeaux de parmesan,
Œuf mollet

9 € Tiramisu aux agrumes



Children’s 
menu

12 €

Main
courses

9 €

9 €

12 €

19 €

23 €

18 €

9 €

Sésame Soja Celeri Mustard

12 €

19 €

To share... 10 €

22€

Ice cream bowl
Ice cream: Bourbon Vanilla, Dark Chocolate, Coffee, Rum Raisins
Sorbet: Strawberry, Williams Pear, Sicilian Lemon, Blackcurrant, Raspberry

1 scoop 3 €
2 scoops 6 €
3 scoops 9 €

Chicken Tenderloins
Choice of syrup with water, grilled potatoes or buttered pasta

Citrus tiramisu

Caramel & whipped cream fondant
 Chantilly cream

Caramel French toast and whipped cream
Brioche, homemade salted butter caramel, whipped cream

Unstructured lemon verrine

The Trio
Tapenade, Tzatziki, Hummus 
Sausage
Choice of 3 wholemeal flavours

pure pork

Ouvert le soir du dimanche au jeudi de 19h à 21h30, fermé vendredi et samedi.  Prix nets, Service compris.

Desserts

Beef Tagliata, pesto sauce with pine nuts, Grenailles potatoes and salad 
Meat from Poland

Arrabiata penne

Sides Green salad
Grilled potatoes
Buttered pasta

6 €

9 €

Starters

Candied duck tacos à la française and panisse fries, meat from France
Wheat pancake, mustard sauce, rocket, 
shredded candied duck, onion

Sea bass ravioli with sour sauce

Lactose Gluten Poisson Crustacé Vin Oeufs CochonFruits à coques

Fait maison

Arachides

8 minutes waiting time

Mollusque LupinSulfites

Gravelax salmon dill
Fresh garden herbs, sesame oil

6.50 €

Signature

dish

Grilled 300g entrecôte steak, maitre hotel butter and grilled potatoes
meat from Uruguay

L'Elixir

Chicken César Salade
Meat from Poland
Iceberg lettuce, Tomato, Breaded chicken, Smoked bacon, Parmesan
shavings, Soft-boiled egg


