L Elivir

Apartager.. ¢ 10€ LeTrio D& @

Tapenade, Tzatziki, Houmous P = b W
6.50C  SaucissonPur POT¢ () pr NN
Entier au choix de nos 3 saveurs N v N
Nos entrées ¢t 12€ Gravelax de saumon, Fraicheur d’herbe du jardin:" el \Gl '

a Thuile de sésame (=) ()2
¢t 12C Salade César au Poulet )OO & () E &)
Viande origine Pologne LA
Iceberg, Tomate cerise, poulet panné, Poitrine fumée, copeaux de parmesan;
Euf mollet
¢3  16€ Carpaccio de Boeuf (5)(©)
Viande Origine France
Basilic,copeaux de parmigiano reggiano, roquette

¢t 16 € Tomates coeur de boeuf Burratta et sauce pesto @

viande origine France
Galette de blé, sauce moutarde, roquette,
confit de canard effiloché, oignon
22C Penne au Pesto & speck ) (1)(0) )
(3 21€ Orecchiette aux légumes du Soleil confits (/)
Aubergines, courgettes et poivrons

19 € Ravioles de bar et sauce acidulée @@@@

NoOS plats ‘;;E\i 3 25C Tacos de Canard confit a l1a francaise et frites de panisse @C\ (A
AW -

[}

26€ Entrecoéte grillée 300gr Viande maturée 12 jours ()
Beurre maitre d’hotel et pommes de terre grenaille. viande origine UK UE

Nos suppléments 6€ Salade verte
Pommes de terre grenailles

Pates au beurre
8C Légumes vapeur

Nos desserts 9€ Pain Perdu brioché ()@ (@) ,
Brioche, caramel beurre salé maison, créme fouetté .
¢ 9€ Tiramisu aux fruits rouge ()

9€ Ceeur coulant Chocolat (£)(>)(}
Chantilly =
) 9€C Verrine citron destructurée @@ )

&/

=

Iboule 3€ Coupe de Glace (§)
2boules 6€ Créme glacée : Vanille Bourbon, Chocolat Noir, Café, Rhum Raisins
3boules 9 € Sorbet : Fraise, Poire Williams, Citron de Sicile, Cassis, Framboise

Le menu ¢t 12€ Aiguillettes de Poulet ()(0).0)(
Sirop a I'eau, au choix : pommes de terre grenailles ou pates au

enfant
beurre

{} Fait maison
) N s = . ) S o SN an > )
) Gluten ' Poisson (&3 Crustaceé C\ vin C\ Fruits a coques [ %) Sésame Oeufs C\ Soja ¥} Cochon
% & & AN ey S ARG

(177) Mollusque {99) Lupin

I Sulfites
& Yj

OQuvert le soir du dimanche au jeudi de 19h & 21h30, fermé vendredi et samedi. Prix nets, Service compris.
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	L'Elixir
	À partager ...
	10 €
	Le Trio Tapenade, Tzatziki, Houmous
	pur porc

	6.50 €
	Saucisson Entier au choix de nos 3 saveurs

	Nos entrées
	12 €
	Gravelax de saumon, Fraicheur d’herbe du jardin  à l’huile de sésame
	12 €
	Salade César au Poulet Viande origine Pologne  Iceberg, Tomate cerise, poulet panné, Poitrine fumée, copeaux de parmesan, Œuf mollet
	16 €
	Carpaccio  de Boeuf  Viande Origine France Basilic,copeaux de parmigiano reggiano, roquette

	Tomates coeur de boeuf Burratta et sauce pesto
	16 €
	Plat signature


	Nos plats
	25€
	Tacos de Canard confit à la française et frites de panisse viande origine France Galette de blé, sauce moutarde, roquette,  confit de canard effiloché, oignon
	22€
	Penne au Pesto & speck
	21€
	Orecchiette  aux légumes du Soleil confits Aubergines, courgettes et poivrons
	19 €
	26€


	Nos suppléments
	6 €

	Nos desserts
	8 €
	9 €
	9 €
	9 €
	9 €
	1 boule 3 € 2 boules 6 € 3 boules 9 €
	Ravioles de bar et sauce acidulée
	Entrecôte grillée 300gr Viande maturée 12 jours Beurre maitre d’hôtel et pommes de terre grenaille. viande origine UK UE
	Salade verte Pommes de terre grenailles Pâtes au beurre  Légumes vapeur
	Pain Perdu brioché Brioche, caramel beurre salé maison, crème fouetté

	Tiramisu aux fruits rouge
	Cœur coulant Chocolat  Chantilly

	Verrine citron destructurée
	Coupe de Glace Crème glacée : Vanille Bourbon, Chocolat Noir, Café, Rhum Raisins Sorbet : Fraise, Poire Williams, Citron de Sicile, Cassis, Framboise


	Le menu  enfant
	12 €
	Aiguillettes de Poulet Sirop à l’eau, au choix : pommes de terre grenailles ou pates au beurre
	Ouvert le soir du dimanche au jeudi de 19h à 21h30, fermé vendredi et samedi.  Prix nets, Service compris.




